PANUL MARCHIGUE

INFORMACION GENERAL

PAILS: CHILE

VALLE: COLCHAGUA

CEPA: MERLOT

ALCOHOL: 13%

FORMATO DE EXPORTACION: 12X750 ML

®  VINIFICACION:

REALIZADA EN TANQUES DE ACERO INOXIDABLE, DURANTE
7 A 10 DIAS CON TEMPERATURAS QUE NO SUPERAN LOS 28°C.

- LA FERMENTACION MALOLACTICA SE REALIZA COMPLETAMENTE
N HIGUE DE FORMA NATURAL.

PA N U L ®  NOTAS DE CATA:

MER TR UN COLOR ROJO VIOLETA INTENSO, MUESTRA UNA NARIZ

DE FRUTAS ROJAS MADURAS Y CHERRY. EN BOCA SE MUESTRA

ESTATE SES.E D CONFORTANTE Y SOFISTICADO, UNA ACIDEZ FRESCA APORTA
UN FINAL SABROSO.
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750ml D.O. COLCHAGUA VALLEY : CHILE ‘ 2020

WINE FROM CHILE

Vifedos Marchigiie - EOV Wine Group
Amunategui 178, 5th floor, Santiago Chile
www.vinedosmarchigue.cl

Tel: + 56 2 2540 6211

MARCHIGUE




