
Puntacana Viejo es un ron ligero excepcional añejado en barricas de roble 
blanco americano recién carbonizadas durante un promedio de 5 años. Las 
barricas se someten a un preciso proceso de tostado, expuestas a fuego 
indirecto a una temperatura de 115°C durante 8 a 12 minutos, logrando una 
profundidad de tostado de 3 milímetros. Este meticuloso proceso permite 
extraer notas de madera más frescas de las barricas y al mismo tiempo 
preservar las cualidades más dulces de la miel de caña, lo que da como 
resultado un ron suave y sabroso.

Un reserva formidable y versátil, de atractivo color 
oro oscuro y matices caoba. De entrada suave y paso 
sabroso, envuelto en notas de pasas, miel de caña y 
frutos secos. Bonito final fresco.
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Color
Grado alcohólico
Presentación botella
Presentación caja

Ron Punta Cana

República Dominicana

Ron - Viejo

Dorado

Alc. 35% (Vol)

700 mL

12 un.
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