
Stile
Uvaggio 
Vinificazione

Spuma
Colore
Bouquet 
Gusto 

Temperatura 
di Servizio 

Vino Bianco Frizzantino 
Selezione di uve a bacca bianca italiane
In bianco con macerazione a temperatura 
controllata. La presa di spuma, estremamente 
lenta, è per rifermentazione naturale secondo 
metodo Charmat 
Fine e persistente
Giallo paglierino chiaro
Ampio e persistente, floreale
Il gusto secco e la spiccata freschezza gli 
conferiscono grande eleganza. Fruttato e intenso, 
piacevolmente armonico.
6-8 °C

Lightly Sparkling White
Selection of italian white grapes
Vinified inwhite, with maceration at a controlled 
temperature. The taking of froth, extremely 
slow, comes from a natural re-fermentation 
according to Charmat method
Fine and persistent 
Pale straw yellow
Great and persistent floral scent with hints of 
white fruit
Pleasantly dry, with nice freshness enhancing the 
white fruit taste
6-8 °C

LIGHTLY SPARKLING WHITE WINE 

Style 
Grapes
Vinification

Foam
Color
Bouquet

Taste 

Service 
temperature

Bollicino White 200 ml, 10,5% Vol. alc.

80X120CM : 143CT 11CTX13 STRATI /LAYERS
100X120CM: 208 CT (16CTX13 STRATI /LAYERS)


