Moscato Blanco

Vino espumoso dulce

moscato
espumoso
dulce

Caracteristicas del producto

TIPOLOGIA Blanco espumoso dulce

CLASIFICACION Vino espumoso aromatico de calidad

AREA DE PRODUCCION Provincias de Modena

UVA 100% moscato

. En blanco con prensado blando, fermentacién en tanques

VINIFICACION de acero a temperadura constante de 18 grados. La
siguiente toma de espuma es obtenida por medio de otra
fermentacién natural segun el método Charmat.

ESPUMA Fina y persistente

COLOR Amarillo pajizo, con reflejos dorados brillantes

PERFUME Afrutado, fresco, aromatico con fragancia tipica de
la uva Moscato

SABOR Dulce y aromatico. El regusto propone amplificadas

las notas arométicas y afrutadas

TEMPERATURA DE SERVICIO 6-8 °C
GRADACION ALCOHOLICA 6,5%

SUGERENCIAS Perfecto para cualquier tipo de postre y fruta
GASTRONOMICAS

ALERGENOS: Contiene sulfitos
CONTENIDO NETO ml. 750
BOTELLAS POR CAJA 6 botellas
MEDIDAS CAJA cm. 27,5x18 x30 h
PESO BRUTO/NETO kg. 8,5/ 4,500
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