LAMBRUSCO Tinto

[.G.T. Emilia

tinto
espumoso
dulce

Caracteristicas del producto E}
Vino tinto espumoso dulce

Lambrusco IGT Emilia

Provincias de Modena y Reggio Emilia

100% lambrusco Marani, Lambrusco Maestri,
Lambrusco Salamino y Lambrusco Grasparossa

En rojo, con breve maceracion a temperadura
controlada y siguiente toma de espuma por medio de la
fermentacion natural con método Charmat.

Fina, persistente, de color violeta

Rojo rubi

Amplio, floreal con notas de fresa y marasca

El delicado sabor dulce esta en equilibrio con su
frescura. El sabor de fruta roja resulta exaltado.

10-13°C
7,5%

Extremamente versétil, es ideal como aperitivo y puede
acompafiar durante toda la comida. Perfecto con
embutidos y platos tipicos de la cocina emiliana

Contiene sulfitos Gl ACOBAZZI

MODENA

ml. 750

6 botellas

cm. 27,5x18 x30 h
kg. 8,50/ 4,500

Indicazione Geografica Protetta

AMABILE

e GIACOBAZZI
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